M I L AN O

MENU DEGUSTAZIONE -CINQUE PORTATE 60,00 | SETTE PORTATE 75,00

ANTIPASTI

Carciofi alla griglia, crema di patate, salsa al prezzemolo, crumble al carbone vegetale 16,00
(GLUTINE-SEDANO-LATTICINI-UOVA)

Pomodoro, cetriolo, ravanello, crema di pane, aceto balsamico, gelato al basilico 16,00
(LATTICINI-GLUTINE-SEDANO)

Indivia alla griglia, salsa allo yogurt, pane tostato, caviale 17,00
(LATTICINI-GLUTINE-PESCE)

Vitello al punto rosa, salsa tonnata, katsuobushi e fondo di manzo 19,00
(PESCE-SEDANO-UOVA)

Battuta di fassona piemontese, pomodorini sott’olio, basilico e maionese alle acciughe 18,00
(UOVA-PESCE-LATTICIND

Tartare di tonno*, crema di caponata, sedano, capperi e cipolla rossa 19,00
(PESCE-SEDANO)

Come una catalana.. gamberi* alla fiamma, pomodoro, sedano e cipolla agrodolce 19,00
(CROSTACEI-SEDANO)

PRIMI PIATTI

Paccheri, zucchine in doppia consistenza, pecorino e menta 19,00
(GLUTINE-LATTICINI-UOVA-SEDANQO)

Gyoza di patanegra, salsa di peperoni e soia 20,00
(GLUTINE-UOVA-SEDANO-SOIA-LATTICINI)

Risotto, bisque di crostacei, stracciatella, prezzemolo e crudo di gambero* 22,00
(LATTICINI-SEDANO-PESCE-CROSTACEI-MOLLUSCHI)

Chitarra alle vongole, bottarga e pomodorini confit 22,00
(GLUTINE-UOVA-PESCE-CROSTACEI-SEDANO)



SECONDI PIATTI

Filetto di manzetta, salsa di peperoni e millefoglie di patate 30,00
(UOVA-LATTICINI)

Petto di anatra mulard, coulis di lamponi, coste e maldon affumicato 28,00
(SEDANO)
Polpo*, la sua maionese, gazpacho, corallo al nero di seppia, pomodorini e olive 26,00

(PESCE-MOLLUSCHI-GLUTINE-SEDANO)

Alici fritte®, salsa al prezzemolo, stracciatella e pepe 24,00
(PESCE-GLUTINE-LATTICINI)

Baccala® mantecato, insalata liquida, pomodorini confit, olive taggiasche 25,00
(PESCE-LATTICINI-SEDANO)

DESSERT

Tiramisa Particolare 9,00
(LATTICINI-UOVA-GLUTINE)

Dolce ma non troppo.. pomodoro, crumble alle mandorle, gelato al basilico 9,00
(LATTICINI-GLUTINE-FRUTTA A GUSCIO)

Crostatina, crema pasticciera, frutti di bosco e cioccolato 10,00
(GLUTINE-UOVA-LATTICINI)

Sorbetto limone e salvia, cremoso al the nero, meringa 9,00
(LATTICINI-UOVA)

Chef Andrea Cutillo Coperto euro 4,00, acqua “Surgiva” euro 3,50

Per eventuali allergie invitiamo i gentili clienti a chiedere al personale.

*Per garantire la qualita e la sicurezza alimentare, vi informiamo che alcuni prodotti, che saranno segnalati con asterisco, possono essere surgelati all'origine o
congelati in loco, mediante abbattimento rapido della temperatura, rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del regolamento Ce 852/2004 e 853/2004.



